
Яйцо Куриное 
 

Мы всегда нацелены на соответствие высоким стандартам пищевой безопасности. 

Производственные объекты по обработке яиц оборудованы современными средствами 

автоматизации. Благодаря применению передовой технологии яйцо разделяется на белок и 

желток с высокой точностью. После этого яичная продукция фильтруется для удаления мелких 

частиц скорлупы. Расширяя маркетинговые возможности, мы можем предложить 

индивидуальные рецепты яичной продукции, а также индивидуализированную упаковку с 

учетом потребностей клиентов 
 

 

 Сухие яичные продукты 

 Порошок яичный 

 Белок яичный сухой (Альбумин) 

Желток яичный сухой 
 

 

 

 

 
 Яйцо 

 Яйцо куриное свежее 

 Яйцо куриное обработанное 
 

 

 

 

 
 Жидкие яичные продукты 

 Меланж яичный жидкий пастеризованный 

 Белок яичный жидкий пастеризованный 

 Желток яичный жидкий пастеризованный 

  

https://www.ovostar.global/ru/products/dry-egg-products/
https://www.ovostar.global/ru/products/dry-egg-products/whole-egg/whole-egg-powder/
https://www.ovostar.global/ru/products/dry-egg-products/egg-white/egg-white-powder/
https://www.ovostar.global/ru/products/egg/
https://www.ovostar.global/ru/products/egg/
https://www.ovostar.global/ru/products/egg/whole-egg/washed-chicken-egg/
https://www.ovostar.global/ru/products/liquid-egg-products/
https://www.ovostar.global/ru/products/liquid-egg-products/whole-egg/pasteurized-whole-egg/
https://www.ovostar.global/ru/products/liquid-egg-products/white/pasteurized-egg-white/


 
 

ПРЕИМУЩЕСТВА ЖИДКИХ ЯИЦ В СРАВНЕНИИ С ЯЙЦАМИ В СКОРЛУПЕ  

Пищевая безопасность  
Яичная продукция пастеризуется для минимизации сальмонеллы и других вредных бактерий.  

Экономия средств  

Жидкая яичная продукция позволяет экономить расходы на рабочую силу, другие материальные 

ресурсы и сокращать затраты времени. У вас нет забот, связанных с мытьем, разбиванием и отделением.  
Отсутствие отходов  

Раздельная яичная продукция – это лучшее решение, когда вам необходим только желток или только 

белок. Вы не думаете о том, что сделать с другим (ненужным) компонентом, а это обеспечивает 
рациональное и эффективное использование продукции на кухне или в производстве.  

Удобство  

Жидкая яичная продукция уже готова к использованию, и с ней легко работать. Отсутствие 
подготовительного процесса – это удобство и чистая рабочая среда.  

Экономия места  

Для хранения яичной продукции требуется меньше места в сравнении с яйцами в скорлупе.  

Длительный срок годности  
Замороженная жидкая яичная продукция или специальная продукция ДЛИТЕЛЬНОГО ХРАНЕНИЯ 

имеет более длительный срок хранения.  

Качество продукции  
Характеристики жидкой яичной продукции можно проконтролировать и оценить перед ее 

приобретением. На наших производственных объектах внедрены системы контроля пищевой 

безопасности и контроля обеспечения качества в соответствии с международными стандартами ISO 

9001 и FSSC 22000. У нас также есть сертификат соответствия принципам «халяль» для яичной 
продукции. 

 



 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 


