
OEUFS DE POULE  

 
Nous visons toujours à répondre aux normes les plus strictes et élevées de sécurité alimentaire. Les 

installations aux entreprises pour le traitement des œufs sont équipées des outils les plus modernes d'automatisation. 

Grâce à l'application d'une technologie de pointe, l'œuf est séparé en albumen et jaune avec une grande précision. 

Ensuite les ovoproduits sont filtrés pour éliminer les plus petites particules de coquille. En élargissant les opportunités 

de marketing, nous pouvons offrir toute une gamme des recettes d'œufs personnalisées ainsi que des emballages 

personnalisés adaptés aux besoins des clients. 

 

 

POUDRE D'OEUF 

Poudre produite de l'oeuf entier 

Poudre de l'albumen d'oeuf 

Poudre du jaune d'oeuf 

 

 

OEUFS DE POULE 

Oeufs de poule frais 

Oeufs de poule lavés 

 

OEUFS PASTEURISÉS LIQUIDES 
Oeuf entier liquide pasteurisé (blanc et jaune) (produits réfrigérés / congelés) 

Blanc d'oeuf liquide pasteurisé (produits réfrigérés / congelés) 

Jaune d'oeuf liquide pasteurisé (produits réfrigérés / congelés) 

 

 

 

 



  
 

AVANTAGES DES ŒUFS LIQUIDES PAR RAPPORT AUX ŒUFS EN 

COQUILLE 
Sécurité alimentaire  

Les produits à base d'œufs sont pasteurisés pour minimiser les risques de salmonelles et autres bactéries nocives.  
Économies réalisées  

La production d'œufs liquides permet d'économiser les coûts de main-d'œuvre, d'autres ressources matérielles et de 

réduire la dépense de temps. Vous ne perdez pas le temps pour laver et casser les oeuf et n'avez pas de souci avec la 
séparation en blanc et jaune.  

Pas de déchets  

Les produits à base d'œufs séparés sont la meilleure solution lorsque vous n'avez besoin que de jaune ou de blanc. Vous 

ne pensez pas à quoi faire avec l'autre composant (inutile), ce qui garantit une utilisation rationnelle et efficace des 
produits dans la cuisine ou dans la production.  

Commodité pratique  

Les produits à base d'œufs liquides sont prêts à l'emploi et faciles à utiliser. L'absence de l'étape de préparation c'est la 
commodité pratique du travail aussi bien qu'un environnement propre.  

Gain de place  

Le stockage des ovoproduits nécessite moins d'espace que celui des œufs en coque.  
Longue durée de conservation  

Les produits d'œufs liquides congelés ou les produits spéciaux de stockage à long terme ont une durée d'utilisation plus 

longue.  

Qualité de produits  
Vous pouvez contrôler et évaluer les caractéristiques des ovoproduits liquides avant de les acheter.  Nos entreprises de 

production ont mis en place les systèmes de contrôle de la sécurité alimentaire et de l'assurance qualité conformes aux 

normes internationales ISO 9001 et FSSC 22000. Aussi, nous avons un certificat de conformité aux principes halal 
pour les produits à base d'œufs. 
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